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Robe sombre.

Le nez est ouvert sur le poivre
noir, la mare de ronce et la réglisse
en rouleau.

La bouche est équilibrée, fraiche.
Les tanins sont veloutés.
Beau volume.

A déguster avec des plats relevés,
du gibier, un fondant au chocolat.

Médaille d’or. Lyon 2021,

AQOP Languedoc Saint-Georges-d’Orques VIN BIOLOGIQUE
Syrah, grenache, carignan. Elevé en foudre.
15% /vol.

FR-BIO-01
750 ml. AGRICULTURE

FRANCE
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